
CEBA CONFITADA AMB BANYULS

Ingredients:

- 2 kg de cebes dolces
- oli d’oliva
- 2 cullerades de vinagre de vi
- 2 cullerades de Banyuls
- sal i pebre

Tallar les cebes a rodanxes.

Coure les cebes a foc lent en oli d’oliva, salar i pebrar, afegir el vinagre i el Banyuls i fer reduir.

Servir amb carns fredes o calentes o foie gras.


