
AMANIDA LLIMONADA AMB PETXARINES

Ingredients: (per a 4 persones)

- 1 enciam
- 200 g de petxarines
- 200 g de gambes marinades (amb salsa ostra, salsa soia, xuc de llimona, cúrcuma, gingebre...)
- 1 llimona bio
- 100 g de mantega clarificada
- oli d'oliva
- sal i pebre

Rentar i escórrer l'enciam.

Rentar la llimona, treure lla pell amb un ratllador, després premsar el xuc i reservar.

Sofregir les petxarines i les gambes en la mantega clarificada i l'oli d'oliva. Quan tot estigui daurat, 
afegir la ratlladura de llimona i desglaçar amb el xuc de llimona.

Al moment de servir, abocar la barreja tèbia sobre l'enciam previament assaonat.


