
AMANIDA AL FORMATGE DE CABRE ROSTIT

Ingredients:

- enciam: escarola o sucrina
- pomes : 1/4 per persona
- pinyons
- pa (2 llesquetes per persona)
- formatge de cabra fresc (tipus "Cabécou de Rians"): 20 g per persona
- herbes de Provença
- 1 xuc de llimona
- oli d'oliva

Pelar i buidar les pomes, tallar-les a rodanxes fines i ruixar-les amb el xuc de llimona, per a
conservar el seu color.

Rentar amb cura l’enciam i escórrer-lo, col·locar en els plats, escampar-hi pinyons i trossos de
pomes.

Posar  un  tros  de  formatge  de  cabra  sobre  cada  llesqueta  de  pa.  Salpicar  amb herbes  de
Provença i passar al forn.

Posar sobre l'amanida.


