SALMO EN PAPILL.OTA

Ingredients:

- 160 g de salmé per persona
- fonoll, sal, pebre i curri
- 1 tros de paper d'alumini (40 x 29 cm)

- Posar el tros de salmé sobre el paper d'alumini i afegir el fenoll i 'assaonament per sobre.
- Tancar bé la papillota, ben premsada.

- Passar al forn 15-20 min a 180°C.

- Servir amb "fondue" de porros i pastes.




